LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE @) 5o/ oc chets sur pace dans vos cuisines.

@ PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS MAISON
@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE QO NOUVEAUTES DU MOIS

lundi 02 septembre mardi 03 septembre mercredi 04 septembre jeudi 05 septembre vendredi 06 septembre

E -

Menu de 0 Rentrée CUSAD <3 VEGETRIEN 7
COLESLAW (CAROTTESLOCALES)  #0)  SALADE DE POIVRONS MARINES M SA"DW:_%*[':SMAI;’X CRUDITES £)  mancieoemeonioce )
STEAK "‘g':ig::g:w SAUCE CUISSE DE Pm;mmcu ROTIAU COUSCOUS VEGETARIEN FILETDECOLINMSCHEUNERE ()
FRITES SPAGHETTI LEGUMES COUSCOUS LENTILLES LOCALES ()
HARICOTS VERTS PERSILLES TOMATES LOCALES A LA PROVENGALE D) SEMOULE BIO () EPINARDSALABECHAMEL
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON LIEGEQIS VARIES POIRELOCALE AUCHOCOLATDUCHEF £3)  FROMAGE BLANC AUK FRAISES

VELLAS 31300 TOULOUS
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LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE @) ;a/7ecthds Sifbiace dans vos cumnes

@O PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS MAISON
@  PECHE DURABLE €  PRODUITS LOCAUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE © NOUVEAUTES DU MOIS
D Xﬁmcmusﬁmem
1
gvfc[mmm 20 BAS CARGONE ©
D\ s
SALADE DE TOMATES LOCALES A LA .
VINAIGRETTE MACEDOINE MAYONNAISE
SAUTE DE BOEUF LOCAL AUX OLIVES @ CURRY DE COLIN MSC @
SEMOULE BIO (¢ RATATOUILLE LOCALE @
HARICOTS VERTS PERSILLES BOULGOUR
FROMAGE FROMAGE
FRUIT DE SAISON LOCAL @ FRUIT DE SAISON LOCAL @

PIRESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUS
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LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE @) 5o/ oc chets sur pace dans vos cuisines.

© PRODUITS BIO © PRODUITS LABELLISES & MENUVEGETARIEN © DESSERTS MAISON
€@ PECHE DURABLE €  PRODUITS LOCAUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE Q) NOUVEAUTES DU MOIS
wevfcfmmm 3
SALADE DE LENTILLES A LA CAROTTES RAPEES LOCALES AU
BETTERAVES BIO VINAIGRETTE Q VINAIGRETTE TRANCHE DE MELON LOCAL @ o @
GNOCCHI SAUCE PIZZAIOLO BLANQUETTE DE VEAU FILET DE LIEU MSC SAUCE VIERGE @
GNOCCHI COURGETTES LOCALES PERSILLEES @ HARICOTS VERTS POMMES LOCALES VAPEUR @
POELEE DE LEGUMES DE SAISON
L @ RIZ SALADE VERTE LOCALE @ PETITS POIS AU JUS
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
SMOOTHIE AUX FRUITS DU CHEF
BEIGNET AUX POMMES FRUIT DE SAISON LOCAL @ GLACE LOCAUX @

PI RESTAURATION, S.A. & Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUS



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE @) ;2o thets so place dans vos eviaines.

@ PRODUITS BIO @ PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS MAISON
@  PECHE DURABLE PRODUITS LOCAUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE @ NOUVEAUTES DU MOIS
!9 \a \ALIM

3vfcﬂmm 4 Animation. Bangue

CONCOMBRE LOCALE A LA @

VINAIGRETTE SALADE VERTE LOCALE COMPOSEE @ SALADE DE COEUR D'ARTICHAUT

TARTE A LA TOMATE OIGNONS ROUGES

i SAUCISSE DE TOULOUSE LOCALE @ FILET DE COLIN MSC MEUNIERE @

: oz COCOTTE DE LEGUMES AU PAPRIKA : z
POELEE DE BROCOLIS LOCAUX @ FUME ECRASE DE POMME DE TERRE LOCAL @ FENOUIL LOCAL @
COQUILLETTE Riz CAROTTES PERSILLEES LOCALES @ BLE AU BEURRE ET AU THYM

FROMAGE FROMAGE LOCAL @ FROMAGE

FRUIT DE SAISON LOCAL @ > CRUMBLE DE POMME LOCALE @ ()

PIRESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUS




LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE @

@ PRODUITSBIO
@@ PECHE DURABLE

(® PRODUITS LABELLISES
€ PRODUITS LOCAUX

o

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

MENU VEGETARIEN
GATEAU D'ANNIVERSAIRE

© DESSERTS MAISON
QO NOUVEAUTES DU MOIS

lundi 30 septembre mardi 01 octobre mercredi 02 octobre jeudi 03 octobre vendredi 04 octobre

ev[cﬂmm ﬂ
CAROTTES RAPEES LOCALES .
VINAIGRETTE @ HOUMOUS SALADE HARICOTS VERTS CHAMPIGNONS A LA GRECQUE
TAJINE DE POULET LOCAL AUX ,
\BRICOTS @ TORTELINNI RICOTTA EPINARDS HACHIS PARMENTIER DU CHEF FILET DE LIEU MSC AU PAPRIKA Q
SEMOULE BIO ()| PANAISLOCALROTIAUMEL @ POELEE DE LEGUMES PIPERADE RIZ
POELEE DE LEGUMES FRAIS LOCAUX @ - - BROCOLIS LOCAUX SAUTES @
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
COMPOTE POMME PLEUR D'ORANGER
DU CHEF FRUIT DE SAISON LOCAL @ FRUIT DE SAISON LOCAL @ BROWNIES AU CHOCOLAT DU CHEF @

PIRESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUS



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE @

@ PRODUITSBIO
@@ PECHE DURABLE

(® PRODUITS LABELLISES
€ PRODUITS LOCAUX

o

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

MENU VEGETARIEN
GATEAU D'ANNIVERSAIRE

© DESSERTS MAISON
QO NOUVEAUTES DU MOIS

lundi 07 octobre mardi 08 octobre mercredi 09 octobre jeudi 10 octobre vendredi 11 octobre

3 VE‘GHARI[N 7
TABOULE DE QUINOA COLESLAW PIZZA DU CHEF CAROTTES LOCALES AUX RAISINS
CROQUETTES VEGETARIENNES CHEESE BURGER SAUTE DE BOEUF LOCAL AUX POIVRONS @ FILET DE MERLU MSC SAUCE CITRON
EPINARDS LOCAUX A LA CREME @ FRITES PENNE BLE
POMME DE TERRE LOCALES VAPEUR @ HARICOTS BEURRE BROCOLIS PERSILLES POIREAUX A LA CREME
FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
POIRE POCHEE A LA VANILLE DU CHEF @ FRUIT DE SAISON LOCAL @ FRUIT DE SAISON LOCAL @ BANANE AU CHOCOLAT

PIRESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUS



LE GRAND CAOUSOU MATERNELLE @) ;2o thets so plce dans vos eviaines.

lundi 14 octobre

@ PRODUITS BIO © PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS MAISON
@  PECHE DURABLE €  PRODUITS LOCAUX GATEAU D'ANNIVERSAIRE © NOUVEAUTES DU MOIS

mardi 15 octobre

CN @D,
~2 VEGETARIEN 72~
= vicem -

mercredi 16 octobre jeudi 17 octobre vendredi 18 octobre

CONCOMBRE A LA GRECQUE SALADE DE LENTILLES SALADE DE CHOU BLANC VINAIGRETTE
CUISSE DE Po:é:;ég CAL ROTIAUX TARTE AUX TROIS FROMAGES BOULETTES A L'AGNEAU !
PETITS POIS COURGETTES BECHAMEL COQUILLETTE

Cb A Iﬁ&

POTATOES RIZ FAGON PILAF HARICOTS VERTS EN PERSILLADE EPNDTJN E

tu vas te regaiel' l
FROMAGE FROMAGE FROMAGE S
Pour ne rien gacher, 'équipe de cuisine va créer
ses Recettes en fonction des bons produits en stock :
tout ce uli‘:’;etr::dr:“:splz‘:'gtc::: g:a“ trg: :lacances !
q P ! %
LIEGOIS A LA VANILLE FRUIT DE SAISON LOCAL @ ECLAIR CHOCOLAT

PIRESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUS



