MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Etablissement DEJEUNER Primaire
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LUNDI 06 JANVIER | MARDI 07 JANVIER MERCREDI 08 JANVIER | JEUDI 09 JANVIER | VENDREDI 10 JANVIER 2
CHIFFONNADE DE BATAVIA AUX VELOUTE DE POTIRON ET s
LARDONS CREPE AU FROMAGE CELERI REMOULADE i O PATE DE CAMPAGNE :
OEUF DUR MAYONNAISE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE SALADE DE PATES CONCOMBRES A LA MENTHE 3
FRAMBOISE ;
BOULETTES DE VEAU SAUCE Sy
NAPOLITAINE 0 NUGGETS VEGETARIEN MERGUEZ ROUGAIL SAUCISSE O POISSON EN SAUCE @ e
SEMOULE COQUILLETTES BOULGOUR RIZ SAFRANE POMMES AU FOUR &
8%
sg
BROCOLIS SAUTES HARICOTS VERTS PERSILLES POELEE DE LEGUMES PUREE DE CAROTTES O FONDUE DEPOIREAUX ALACREME &2
FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX 53
ECLAIR CHOCOLAT O GALETTE DES ROIS :
<
POIRE CARAMEL BEURRE SALE MOUSSE CHOCOLAT g
<
é ,,,,,,
CORBEILLE DE FRUITS g
z

PRODUITS BIO @ PECHE DURABLE @ RECETTE DU CHEF O PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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LUNDI I3 JANVIER

MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Etablissement DEJEUNER Primaire

MARDI 14 JANVIER

MERCREDI I5 JANVIER

JEUDI 18 JANVIER

VENDREDI I7 JANVIER

r Pierra VFI I AS 31300 TOUI OLISF

rue du P

é""\‘[?}f A[I)[E::qu'lé ?:I;OIS PATE DE FOIE CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE @ FEUILLETE HOT DOG SALADE DE (::OOC::I.II(II.I.I;.IELTI'ES SAUCE
ROSETTE SALADE VERTE AUX CROUTONS @ BETTERAVES ROUGE VINAIGRETTE VELOUTE DE LEGUMES O QUICHE LORRAINE
CUISSE DE POULET FORESTIERE @ OMELETTE AU FROMAGE O STEAK HACHE DE VEAU GNOCCHI SAUCE NAPOLITAINE O CALAMARS A LA ROMAINE @
BLE AUX PETITS LEGUMES TOMBEE DE CHOU VERT O PUREE GNOCCHIS CAROTTES GLACE
HARICOTS VERTS PERSILLES POMMES RISSOLEES HARICOTS BEURRE PERSILLES JULIENNE LEGUMES POMMES DE TERRE ECRASEES
FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX
DONUT"S AU SUCRE TARTE AUX POMMES
ILES FLOTTANTE BANANE AU CHOCOLAT

CORBEILLE DE FRUITS

APl RESIAURAIION, S.A. a Directoire et Consell'de Survelllance - Capital de 1 UUU UUUE - RUS Lille Metropole : 4/ 38

PRODUITS BIO

PECHE DURABLE @

RECETTE DU CHEF O

PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LABELLISES @




‘§ MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025
g Etablissement DEJEUNER Primaire
finimation star
£ 4 g ‘W’*& ®

LUNDI 20 JANVIER MARDI 21 JANVIER MERCREDI 22 JANVIER JEUDI 23 JANVIER VENDREDI 24 JANVIER %
SALADE VERTE AUX CROUTONS MINI PIZZA FROMAGE CHOU ROUGE RAPE VINAIGRETTE OEUFS DUR SAUCE AURORE VELOUTE DE POIREAU E 777777

3

ROSETTE SALADE DE-TOMATE ET MAS SALADE DOEI é::;lsues AUX SALADE DE Az TEST HARICOTS %

F'LET;’:O';‘I’;"LCEATL?”CE () HOT DOG () NUGGETSDEVOLAILLE MAC & CHEESE () BEGNETAUPOISSON %

RIZ FRITES RATATOUILLE CAROTTESLOCALE AUCUNN  63) EPINARD A L'AIL E‘g

JULEINNE DE LEGUMES SALADE VERTE HARICOTS BLANCS SAUCE TOMATE PATES RIZ PILAF Ef
FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX ;iﬁ 777777
GAUFRE CHOCOCHANTILY () noeLLEusPormes () ; 777777

<

POP CORN AU SUCRE MOUSSE CHOCOLAT :
% ,,,,,,

CORBEILLE DE FRUITS 2

3

PRODUITS BIO @ PECHE DURABLE @ RECETTE DU CHEF O PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Etablissement DEJEUNER Primaire
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LUNDI 27 JANVIER MARDI 28 JANVIER MERCREDI 29 JANVIER JEUDI 30 JANVIER VENDREDI 31 JANVIER g
MACEDOINE DE LEGUMES A LA SALADE D'HARICOTS VERTS g
SALADE DE RIZ ET MAIS MAYONNAISE SALADE THAI VINAIGRETTE :
SALADE VERTE AUX CROUTONS BATAVIA AU BLEU NEM AUX LEGUMES CAROTTES VINAIGRETTE 8
FRAMBOISE z
o EMINCE DE VOLAILLE LOCAL AU PARMENTIER DE POISSON DU ¢
NUGGETS VEGETARIEN HAMBURGER 0 STEAK HACHE DE VEAU CURRY @ CHEF O ¢
TORTIS POMMES DE TERRE RISSOLEES BLE RIZ BASMATI SALADE VERTE &
83
sg
CHOUX DE BRUXELLES NAVETS GLACES HARICOTS VERTS POELEE CHINOISE DU CHEF O PUREE e
FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX 53
BEIGNET CHOCOLAT GATEAU CHINOIS DU CHEF O g
FLAN NAPPE CARAMEL ANANAS AU SIROP VANILLE O g
g
g .
CORBEILLE DE FRUITS g
g

PRODUITS BIO @ PECHE DURABLE @ RECETTE DU CHEF O PRODUITS LOCAUX @ PRODUITS LABELLISES @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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LUNDI 03 FEVRIER

MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Etablissement DEJEUNER Primaire

VEGETARIEN

MARDI 04 FEVRIER

MERCREDI 05 FEVRIER

JEUDI 06 FEVRIER

VENDREDI 07 FEVRIER

SA(:;]:;‘E ::JIGT’E F[’]:RTSEIE? E TABOULE D'HIVER CHAMPIGNONS LA CREME CELERI AU CURRY CAROTTES RAPEES
CHOU ROUGE AU GOUDA SALADE BATAVIA VINAIGRETTE SALADEF[;EO:iszUN a VELOUTE DE POTIRON PATE DE CAMPAGNE
EMINCE DE PORC A L'ORANGE BOLOGNAISE VEGETARIENNE OMELETTE AU PERSIL TARTIFLETTE BEIGNET DE POISSON
RIZBIO @ COQUILLETTES POMMES DE TERRE SAUTEES BROCOLIS A L'AIL PUREE DE PATATE DOUCE
JULIENNE LEGUMES SALADE VERTE POMME DE TERRE VAPEUR FONDUE DE POIREAUX A LA CREME
FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX
BEIGNET POMMES CREPES AU CHOCOLAT
COMPOTE FRAISE ILE FLOTTANTE

CORBEILLE DE FRUITS

PRODUITS BIO @

PECHE DURABLE @

RECETTE DU CHEF O

PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LABELLISES @

rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE
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LUNDI 10 FEVRIER

MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Etablissement DEJEUNER Primaire

MARDI Il FEVRIER

MERCREDI I2 FEVRIER

, h - VEGETARIEN

JEUDI I3 FEVRIER

<D

&
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w ALA  F
 GANTINE !

Laisse-toi surprendre,
‘tuvas te régaler!

VENDREDI 14 FEVRIER

SALADE VERTE VINAIGRETTE OEUF MIMOSA BETTERAVES AU MAIS HOUMOUS ET SA CHIPS TORTILLA CAROTTES RAPEES
SALA?_FE[éikEzI.IrLELEs A SALADE COMPOSEE CELERI REMOULADE SALADE PIEMONTAISE
FILET DE POULET BASQUAISE HAMBURGER EMINCE DE POULET AUX HERBES @ OEUF BROUILLE AU FROMAGE CORDON BLEU
RiZ FRITES CHOUFLEUR AU PAPRIKA EPINARDS BECHAMEL PATE
GRATIN DE CHOU-FLEUR CAROTTES FAGON VICHY COEUR DE BLE CREMEUX BLE AUX EPICES HARICOTS VERTS PERSILLES
FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX FROMAGE ET LAITAGE AU CHOIX
PROFITEROLES CHOCOLAT PAIN PERDU DU CHEF
CREME DESSERT VANILLE BANANE CHOCOLAT

CORBEILLE DE FRUITS

PRODUITS BIO

PECHE DURABLE @

RECETTE DU CHEF O

PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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PRODUITS LABELLISES s

API RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4

rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE



