
MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Établissement DEJEUNER Primaire

#REF!
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CHIFFONNADE DE batavia aux 
lardons crepe au fromage CELERi remoulade veloute de potiron et 

carottes pate de campagne

OEUF DUR MAYONNAISE carottes rapees vinaigrette 
framboise salade de pates concombres a la menthe

boulettes de veau sauce 
napolitaine nuggets vegetarien merguez rougail saucisse  poisson en sauce

semoule coquillettes boulgour riz safrané pommes au four 

brocolis sautés haricots verts persillés poelee de legumes puree de carottes FONDUE DE POIREAUX À LA CRÈME

FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix

eclair chocolat galette des rois

poire caramel beurre salé mousse chocolat

corbeille de fruits 

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Établissement DEJEUNER Primaire

lundi 13 janvier mardi 14 janvier mercredi 15 janvier jeudi 16 janvier vendredi 17 janvier
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ÉMINCÉ DE CHOU CHINOIS 
VINAIGRETTE THAÏ pate de foie CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE feuillete hot dog SALADE DE COQUILLETTES SAUCE 

COCKTAIL

rosette salade verte aux croutons BETTERAVES ROUGE VINAIGRETTE velouté de legumes quiche lorraine

cuisse DE POULET FORESTIERE OMELETTE au fromage steak hache de veau GNOCCHI SAUCE napolitaine calamars a la romaine

blé aux petits legumes TOMBÉE DE CHOU VERT puree gnocchis CAROTTES GLACÉ

haricots verts persillés pommes rissolées HARICOTS BEURRE PERSILLES julienne legumes POMMES DE TERRE ECRASEES

FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix

donut's au sucre tarte aux pommes

iles flottante banane au chocolat

corbeille de fruits 

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Établissement DEJEUNER Primaire

Animation star

lundi 20 janvier mardi 21 janvier mercredi 22 janvier jeudi 23 janvier vendredi 24 janvier
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SALADE VERTE AUx croutons mini pizza fromage CHOU ROUGE RAPÉ vinaigrette oeufs dur sauce aurore velouté de poireau 

rosette salade de tomate et mais salade de lentilles aux 
oignons

SALADE DE RIZ  ET HARICOTS 
VERTS

filet de poulet sauce 
provencale hot dog nuggets de volaille mac & cheese BEIGNET AU POISSON

riz frites ratatouille CAROTTES locale AU CUMIN EPINARD A L'ail

juleinne de legumes salade verte haricots blancs sauce tomate pates riz pilaf

FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix fromage et laitage au choix

gaufre choco chantilly moelleus pommes

pop corn au sucre mousse chocolat

corbeille de fruits 

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Établissement DEJEUNER Primaire

lundi 27 janvier mardi 28 janvier mercredi 29 janvier jeudi 30 janvier vendredi 31 janvier
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salade de riz et mais MACEDOINE DE LEGUMES A LA 
MAYONNAISE salade thai SALADE D'HARICOTS VERTS 

VINAIGRETTE

SALADE VERTE AUX CROUTONS batavia au bleu nem aux legumes carottes vinaigrette 
framboise

nuggets végétarien hamburger steak hache de veau emince de volaille local au 
curry

PARMENTIER DE POISSON DU 
CHEF

tortis POMMES DE TERRE rissolées blé RIZ BASMATI SALADE VERTE

choux de bruxelles NAVETS GLACÉS haricots verts POÊLÉE CHINOISE DU CHEF purée

FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix

beignet chocolat GÂTEAU CHINOIS DU CHEF

FLAN NAPPÉ CARAMEL Ananas au sirop vanillé

corbeille de fruits 

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Établissement DEJEUNER Primaire

lundi 03 février mardi 04 février mercredi 05 février jeudi 06 février vendredi 07 février
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SALADE DE POMME DE TERRE
(OIGNON ROUGE, PERSIL) taboule d'hiver CHAMPIGNONS LA CRÉME CELERI AU CURRY carottes rapées 

chou  rouge au gouda SALADE batavia VINAIGRETTE salade de mesclun au 
fromage veloute de potiron pate de campagne

emince de porc a l'orange bolognaise vegetarienne OMELETTE au persil TARTIFLETTE beignet de poisson

riz bio coquillettes POMMES DE TERRE SAUTÉES BROCOLIS À L'AIL PUREE DE PATATE DOUCE

julienne legumes salade verte POMME DE TERRE VAPEUR FONDUE DE POIREAUX À LA CRÈME

FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix

beignet pommes CRêPEs au chocolat

compote fraise ile flottante

corbeille de fruits 

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



MENUS DU 06/01/2025 AU 10/01/2025

Établissement DEJEUNER Primaire

lundi 10 février mardi 11 février mercredi 12 février jeudi 13 février vendredi 14 février
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salade verte vinaigrette oeuf mimosa BETTERAVES AU MAÏS houmous et sa chips tortilla carottes rapées

SALADE DE LENTILLES A 
L'ECHALOTTE SALADE composée CELERI REMOULADE salade piémontaise

filet de poulet basquaise hamburger ÉMINCÉ DE POULET AUX HERBES OEUF BROUILLÉ AU fromage cordon bleu

riz frites CHOUFLEUR AU PAPRIKA EPINARDS bechamel pate

gratin de chou-fleur carottes façon vichy coeur de blé crémeux ble aux epices haricots verts persillés

FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix FROMAGE et laitage au choix

profiteroles chocolat pain perdu du chef

creme dessert vanille banane chocolat

corbeille de fruits 

PRODUITS BIO PÈCHE DURABLE RECETTE DU CHEF PRODUITS LOCAUX PRODUITS LABÉLLISÉS

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


